
 
 

 

 

MENU  

PRZYJĘCIE PIERWSZOKOMUNIJNE –  

110 złotych/osoba  

 

Zupa 

Tradycyjny rosół z makaronem 

Krem z grzybów leśnych z lanym ciastem 

Krem z pomidorów z mini mozzarellą 

 

Danie Główne 

(serwowane na półmiskach) 

Tradycyjna rolada wołowa 

Roladka wieprzowa z wędzonym serem i szynką 

Filet z kurczaka w chrupiącej panierce 

Udko z kaczki z sosem żurawinowym 

Sos pieczeniowy 

 

Dodatki 

Ziemniaki z wody skropione masłem 

Kluski śląskie 

Frytki 

 

Surówki (3 do wyboru) 

Kapusta modra 

Zestaw świeżych sałat z sosem Vinegrette 



 
 

 

Surówka z pora 

Surówka z białej kapusty 

Surówka z selera z rodzynkami 

Surówka z marchewki i jabłka 

 

Deser lub tort okolicznościowy 

Lody z wiśniami na gorąco, bita śmietana 

Pana cotta z musem truskawkowym 

Mus czekoladowy z pomarańczami 

Beza z kremem mascarpone oraz świeżymi owocami 

 

Owoce, drobne ciasteczka i ciasto podane na etażerkach 

 

Zimna płyta 

Półmisek regionalnych wędlin i kiełbas 

Deska serów polskich i pleśniowych z konfiturą żurawinową 

Śledzie marynowane w przyprawach korzennych 

Tymbaliki wieprzowe 

Galantyna z kurczaka 

Pieczony pasztet ze śliwką 

Tradycyjna sałatka jarzynowa 

Sałatka Caprese 

Soczyste śliwki pieczone otulone boczkiem 

Pieczywo, masło 

Nielimitowane napoje: 

Soki 2 rodzaje, woda mineralna z cytryna i miętą, napoje gazowane, 

kawa, herbata 

Przedstawiona oferta jest ofertą wstępną. Istnieje możliwość modyfikacji menu. 


